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Objectius

Projecte 0212: Seguretat Alimentaria

L’objectiu principal del projecte és garantir la proteccio de la salut publica a través
de la seguretat dels aliments i productes alimentaris consumits al pais,
assegurant que compleixin amb els estandards de qualitat, higiene i tragabilitat

establerts. En aquest marc, es defineixen els seguents objectius especifics:

1. Vetllar per la seguretat i la qualitat dels aliments i productes alimentaris que
arriben a la ciutadania, assegurant-ne el proveiment mitjangant controls

efectius i I'aplicacié de criteris de qualitat i innocuitat.

2. Assegurar el compliment de la normativa en matéria de seguretat
alimentaria, mitjangant accions de control oficial, inspeccions, presa de
mostres i mesures correctores, amb l'objectiu de garantir que els operadors

economics compleixin amb els requisits legals.

3. Prevenir i limitar els possibles riscos per a la salut de la poblacié derivats de
brots, denuncies o incidéncies alimentaries, activant protocols de vigilancia i

tracabilitat davant situacions amb risc alimentari potencial o declarat.

4. Gestionar les sol‘licituds relatives a les autoritzacions sanitaries (AS) i al
Registre Sanitari de Productes Alimentaris (RSPA), garantint I'avaluacié
correcta de les activitats alimentaries i la conformitat legal per a linici i

desenvolupament de la seva activitat.

5. Assegurar I'obtencio higiénica de la carn a 'Escorxador Nacional d’Andorra,
mitjangant la inspeccié oficial durant totes les etapes del sacrifici i el feinejat
dels animals, aixi com la verificacié del compliment dels requisits de benestar

animal durant I'estabulacio i el sacrifici.

6. Realitzar el control oficial sobre les carns obtingudes, mitjangant la verificacié
de residus de medicaments veterinaris i altres substancies prohibides o no
autoritzades en aliments d’origen animal, amb l'objectiu de garantir la

innocuitat dels productes destinats al consum.



7. Gestionar les alertes alimentaries rebudes a través del Sistema d’Alerta
Rapida per a Aliments i Pinsos (RASFF) de la Unié Europea, coordinant les
actuacions necessaries per prevenir i minimitzar els riscos per a la salut de
les persones davant notificacions d’incidents alimentaris amb risc potencial

o confirmat.

Projecte 0211: Salubritat del medi i condicions que afecten la
salut (Entorn — Salut Ambiental)

L’objectiu fonamental del projecte és protegir la salut de la poblacié mitjancant la
vigilancia, el control i la gestié sanitaria dels factors ambientals que poden
representar un risc per a la salut publica. En aquest marc, es defineixen els

objectius especifics seguents:

1. Vetllar per la qualitat sanitaria de l'aigua destinada al consum huma,
mitjangant la vigilancia de les xarxes publiques d’abastament i la supervisio
de les captacions, amb l'objectiu de garantir que l'aigua subministrada a la

poblacié sigui segura i apta per al consum.

2. Desplegar i consolidar el Sistema Nacional d’Informacié de l'Aigua de
Consum Huma (SINACH) com a eina oficial per a la recollida, la gestié i la
difusio de dades fiables i permanents sobre la qualitat de I'aigua de consum.
Aquest sistema ha de facilitar la presa de decisions basada en evidéncies i
contribuir a la transparéncia davant la ciutadania i els organismes

internacionals.

3. Exercir la presidéncia i el secretariat de la Comissié Técnica de I'Aigua de
Consum Huma, organ responsable de valorar i emetre els informes técnics
que donen suport a les autoritzacions d’explotacié de captacions d’aigua
destinada al consum huma, en el marc del Reglament aprovat pel Decret
75/2024.

4. Realitzar la vigilancia sanitaria de les aigues de lleure, incloent piscines d’us

col-lectiu i zones de bany, amb l'objectiu de prevenir riscos per a la salut



associats a la seva utilitzacié i garantir unes condicions sanitaries adequades

per als usuaris.

5. Prevenir la proliferacio i dispersio de Legionella spp. en instal-lacions de risc,
mitjangant accions de control oficial com inspeccions, presa de mostres i
assessorament técnic a titulars d’instal-lacions susceptibles (torres de

refrigeracio, circuits d’aigua sanitaria, etc.).

6. Garantir la correcta gestid dels residus en centres i serveis sanitaris,
promovent practiques segures, tragables i respectuoses amb el medi
ambient, i assegurant el compliment dels requeriments legals i normatius

aplicables.

7. Dur a terme la vigilancia sanitaria d’altres factors ambientals que poden

afectar la salut de la poblacié.

Projecte -0213: ENNES - Estratégia Nacional Nutricié Esports i
Salut

L’objectiu del projecte és promoure estils de vida saludables en la poblacié,
especialment pel que fa a I'alimentacio equilibrada i la practica regular d’activitat
fisica, com a eixos fonamentals per a la prevencioé i el control de les malalties
croniques no transmissibles (MCNT), aixi com per a la millora del benestar

general.

1. Potenciar els estils de vida saludable, amb un émfasi especial en la millora

de lalimentacio i la promocié de I'activitat fisica regular, mitjancant accions
transversals de sensibilitzacio, educacioé per a la salut i intervencié comunitaria,
amb l'objectiu de prevenir I'aparicié6 de malalties croniques i reduir-ne l'impacte

en la salut de la poblacio.



Projecte 0212: Seguretat Alimentaria

Durant el periode corresponent a la memoria 2025, s’han dut a terme un conjunt
d’actuacions relacionades amb la vigilancia sanitaria dels aliments, el control
oficial, la gestio del risc alimentari i el compliment del marc normatiu nacional i
internacional. Aquestes activitats s’emmarquen en [l'estratégia nacional de
seguretat alimentaria i donen resposta directa als objectius del projecte. A

continuacio6 es detallen les actuacions més rellevants:

1.Sistema nacional de vigilancia i control alimentari

e Realitzacié d’inspeccions i controls oficials a establiments alimentaris per
verificar el compliment de les condicions higiéniques i legals establertes.

¢ Investigacio de brots de toxiinfeccions alimentaries i activacioé dels protocols
de resposta sanitaria.

e Gestio de denuncies relacionades amb possibles incompliments en matéria
de seguretat alimentaria.

e Incoacid i tramitacid d’expedients sancionadors, en aplicacio de la Llei
14/2012 de salut animal i seguretat alimentaria.

e Execucié del programa de control de triquina en carn de caga destinada a

autoconsum, per garantir la seguretat del producte.

Activitats realitzades

2. Inspeccio veterinaria oficial a ’Escorxador Nacional d’Andorra

e Supervisié del benestar animal durant el transport, I'estabulacié i el
sacrifici, amb intervencions correctores quan ha estat necessari.

e Inspeccions ante mortem i post mortem d’animals de produccid per
determinar la seva aptitud per al consum huma.



Extraccidé i enviament de mostres oficials per a la recerca de patogens i
residus, en el marc del Pla Nacional d’Investigacié de Residus (PNIR).

Col-laboracio técnica i documental amb el Ministeri d’Agricultura per al
compliment dels requisits legals en matéria de seguretat alimentaria
d’origen animal.

3. Gestio d’alertes alimentaries internacionals

Recepcié i seguiment de notificacions a través del Sistema d'Alerta
Rapida per a Aliments i Pinsos (RASFF).

Coordinacié d’accions de retirada de productes del mercat, destruccio
controlada, reetiquetatge o altres mesures d’intervencié.

Execucio de comunicacions oficials dirigides als operadors alimentaris i a
la poblacio per garantir una resposta rapida i eficag.

4. Formacié de manipuladors d’aliments

Registre i supervisid del compliment dels requisits técnics i pedagogics
establerts a la normativa vigent per part dels Centres de Formacié de
Manipuladors d’Aliments CFMA.

5. Relacié amb la Unié Europea

Coordinacio técnica amb la Secretaria d’Estat d’Afers Europeus per a
I'avaluacié i alineacié del cabal comunitari (Annexos | i Il) en matéria de
seguretat alimentaria, en el marc de I’ d’associacié d’Andorra a la Unié
Europea.

6. Relacié amb la Comissioé Europea (DG SANTE)

Elaboracié i tramesa dels resultats del Pla Nacional d’Investigacié de
Residus (PNIR) 2024 als serveis de la Direccio General de Salut i
Seguretat Alimentaria de la Comissié Europea (DG SANTE).

Presentacié del PNIR 2025 per a la seva validacio i aprovacio, com a
requisit previ per a I'aplicacié del pla durant 'any seguent.



Projecte 0211: Salubritat del medi i condicions que afecten la salut

Durant el periode de la memoria 2025, s’han desenvolupat un conjunt

d’actuacions destinades a garantir la proteccié de la salut publica mitjangant la

vigilancia i el control dels factors ambientals amb potencial risc sanitari. Aquestes

accions s’han estructurat en les seguents linies de treball:

1. Vigilancia de les xarxes de proveiment public d’aigua de consum huma

Control sanitari de les captacions i abastaments publics, amb seguiment

continuat de les condicions d’infraestructura i manteniment.

Control analitic de la qualitat de l'aigua, amb especial atencié als
parametres microbioldgics i quimics, aixi com a l'eficacia de la

desinfeccio.

Elaboracié d’informes técnics sobre noves estructures de captacio,

diposits i estacions de tractament (ETAPSs).

Desplegament del Sistema Nacional d’'Informacié de I'Aigua de Consum
Huma (SINACH).

Gestio d’incidéncies sanitaries relacionades amb la qualitat de I'aigua.

2. Vigilancia de les aiglies de lleure (piscines d’us col-lectiu i spa’s)

Inspeccidé sanitaria i de seguretat de les instal-lacions, incloent controls

fisics, quimics i documentals.

Reconeixement oficial de titulacions de socorrisme aquatic i verificacio del

seu compliment normatiu.

Valoracié de projectes i reformes de noves piscines, amb I'emissio

d’informes sanitaris técnics.

3. Vigilancia sanitaria per a la prevencio i control de la legionel-losi

Inspeccid i control sanitari de les instal-lacions amb risc, incloent torres de

refrigeracio, circuits sanitaris i centres sensibles.



« Control analitic de I'aigua en instal-lacions susceptibles de proliferacié de

Legionella spp.

« Investigaci6 de brots i gestio de situacions d’emergéncia sanitaria

relacionades amb aquesta malaltia.

o Autoritzacié i supervisié de cursos de formacid i de les empreses de
tractament i assessoria técnica, aixi com dels centres formadors,

conforme a la normativa sanitaria vigent.

4. Vigilancia dels centres i serveis generadors de residus sanitaris

« Inspeccid i seguiment de la gestio, classificacid, emmagatzematge i
tracabilitat dels residus sanitaris, d’acord amb el reglament especific sobre

residus de caracter sanitari.

5. Vigilancia sanitaria de llocs de publica concurréncia i habitatges amb
sospita d’insalubritat

e Intervencions en espais publics, locals, habitatges i altres ambits, arran
d’inspeccions de rutina o denuncies ciutadanes, per avaluar condicions
d’insalubritat que puguin suposar un risc per a la salut.

6. Participacioé en comissions interinstitucionals

o Participacio activa i contribucié técnica a:
o La Comissio del Pla Nacional de Residus (PNR).
o La Comissié d’Informacié i Vigilancia del Centre de Tractament de
Residus (CTR).
o La Comissi6 Técnica de I'Aigua de Consum Huma (CTACH), en
qualitat de presidéncia i secretariat técnic, especialment en relacio
amb les autoritzacions d’explotacié de captacions.

Projecte- 0213 ENNES

Durant 'any 2025, s’han dut a terme diverses actuacions orientades a promoure
estils de vida saludables i a sensibilitzar la poblacié sobre la importancia de
I'alimentacié equilibrada i la practica regular d’activitat fisica, en el marc de
I'Estratégia Nacional de Nutricid, Esport i Salut (ENNES). Les actuacions més

destacades son:



1. Accions en el marc de I’Estratégia Nacional de Nutricié, Esport i Salut

Col-laboracio en la celebracié del Dia de I'Esport per a Tothom.
Participacio activa en el programa “Mou-te per la teva salut”, contribuint a
la difusié i dinamitzacié d’activitats que promouen la mobilitat activa i els
habits de vida saludables a través de I'exercici fisic regular i adaptat.
Manteniment i senyalitzacié del Cami Saludable dels Drets Humans, com
a eina educativa i de sensibilitzacio per a la poblacié. Aquesta accié ha
consistit en 'adequacié i visibilitzacié del recorregut, aixi com en la seva
vinculacié a valors de salut, equitat i drets socials, amb l'objectiu de
facilitar-ne I'is com a itinerari actiu per a la promocié de la salut

comunitaria.
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Gestio econoOmica i pressupostaria

PR0211
Exercici
2025
2025
2025
2025
2025

2025
2025
2025
2025
2025
2025
2025

2025
2025
2025

PR0212

Exercici
2025
2025
2025
2025
2025

2025
2025
2025
2025
2025
2025
2025
2025

2025
2025

11000
11010
11030
11040
16010

1
22030
22140
22190
22660
22760
23000
23100

2
60390
60610
61310

6

PR0211

11000
11010
11020
11040
16010

1
22010
22140
22160
22190
22660
22700
23000
23100

2
60390
60610

6

PR0212

Salubritat del medi i de les condicions
Compte

Desc Posicié pressupostaria
Sou base funcionaris
Triennis personal fu
Guardies i preséncia
Compen.treball supl.
Seg.Soc.pers.funcio.
Despeses de personal
Llibres/publicacions
Vestuari

Altres subministram.
Reunions i cursets
Treb.realitz. estudi
Reemb.diet. funcion.
Locomocié/despla.

Consum de béns corrents i serveis
Altra magq. i equip.

Equip. Proce. d'inf.
Rep/mill.Mat. equip.
Inversions reals

Total

Seguretat alimentaria
Compte

Desc Posicié pressupostaria
Sou base funcionaris
Triennis personal fu
Perman., Primes/Esp.
Guardies i preséncia
Seg.Soc.pers.funcio.
Despeses de personal

Petit mobiliari/est.

Vestuari

Prod. farmacé./sani.

Altres subministram.
Reunions i cursets

Treballs empr. netej
Reemb.diet. funcion.
Locomocid/despla.

Consum de béns corrents i serveis
Altra magq. i equip.

Equip. Proce. d'inf.
Inversions reals

Total

Import Pressupostat

17512719 €
21.486,42 €
4.856,29 €
64,02 €
31.237,73 €
232.771,65 €
100,00 €
1.000,00 €
400,00 €
3.611,75 €
1.000,00 €
1.068,00 €
1.482,55 €
8.662,30 €
1.400,00 €
450,00 €
1.250,00 €
3.100,00 €
244.533,95 €

Import Pressupostat

432.157,37 €
79.132,02 €
6.016,64 €
19.981,21 €
83.322,77 €
620.610,01 €
480,00 €
1.201,78 €
1.340,00 €
3.039,22 €
2.000,00 €
1.060,75 €
1.500,00 €
548,86 €
11.170,61 €
6.390,75 €
1.549,87 €
7.940,62 €
639.721,24 €

Import Executat

175.127,19 €
21.486,42 €
4.856,29 €
64,02 €
31.237,73 €
232.771,65 €
0,00 €

0,00 €

0,00 €

0,00 €
537,13 €
12,91 €
1.376,05 €
1.926,09 €
0,00 €

0,00 €

0,00 €

0,00 €
234.697,74 €

Import Executat

432.157,37 €
79.132,02 €
6.016,64 €
19.981,21 €
83.322,77 €
620.610,01 €
0,00 €
573,36 €
201,68 €
3.039,22 €
0,00 €
1.060,75 €
986,29 €
0,00 €
5.861,30 €
0,00 €

0,00 €

0,00 €
626.471,31 €
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PR0213

Exercici
2025
2025
2025
2025

2025
2025
2025
2025
2025

Estratégia Nacional, Nutricié, Esport

Compte

11000
11010
11040
16010

1
22620
22683
22760
23000
23100

2

PR0213

Desc Posici6 pressupostaria
Sou base funcionaris
Triennis personal fu
Guardies i preséncia
Seg.Soc.pers.funcio.
Despeses de personal
Divulgacié/Publicaci
Promocio esportiva
Treb.realitz. estudi
Reemb.diet. funcion.
Locomocié/despla.

Consum de béns corrents i serveis
Total

Import Pressupostat

106.618,34 €
9.295,92 €
3.747,17 €
18.547,48 €
138.208,91 €
888,25 €
9.000,00 €
1.839,25 €
629,80 €
704,59 €
13.061,89 €

151.270,80 €

Import Executat

106.618,34 €
9.295,92 €
3.74717 €

18.547,48 €
138.208,91 €
888,25 €
8.168,94 €
856,90 €
0,00 €

0,00 €
9.914,09 €
148.123,00 €
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Annexos

Projecte 0212: Seguretat Alimentaria

Annex 1:
https://www.govern.ad/ca/tematiques/salut/empreses-i-
professionals/seguretat-alimentaria

Projecte 0211: Salubritat del medi i condicions que afecten la salut
(Entorn — Salut Ambiental)

Annex 2:

https://www.govern.ad/ca/tematiques/salut/empreses-i-
professionals/salut-ambiental

Projecte 0213 ENNES

Annex 3:
https://www.govern.ad/ca/ministeris-i-secretaries-d-estat/ministeri-de-
salut/estrategia-nacional-per-a-la-nutricio-l-esport-i-la-salut
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